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   À  P A R T A G E R

                 F R O I D  

 

STRACCIATELLA  TRUFFÉE  & PESTO ROSSO  
Coeur Burrata / Basilic / Chips vitelotte

12 €

MOUSSE AU FOIE DE CANARD ( 50gr )  
Fleur de sel / Paprika fumé / Coulis Abricot

10 € 

VERITABLE HOUMOUS MAISON AUX ÉPICES  
Pois chiche / Tahin /  Citron vert / Graine de sésame 

      8 €

PLANCHE CHARCUTERIE / FROMAGE
Jambon Serrano affiné 24 mois / Brie Truffé / Camembert

 14 €

BURRATA PESTO DE PISTACHE
Pistaches / Huile d’olive / Jambon Serrano

       10 € 

HOUMOUS GARNI À L’EFFILOCHÉ DE CANARD
Coriandre / graine de sésame noir / Huile d’olive  

11 €

      C H A U D
                                              

                CAMEMBERT ROTI MINUTE
                Coulis Abricot / Aneth / Mièl

                 9 €

DUO DE MAIS GRILLÉS AU PARMESAN
Pesto de pistache / Roquette 

8 €

STICKS DE MOZZARELA
Sauce Barbecue au Paprika fumé Maison

8 €

FALAFELS AUX ÉPICES
Sauce Tahini / Yaourt / Concombre  

 9 €

EFFILOCHÉ DE CANARD
Baies Roses / Croutons Zaatar / Pickles

     12 € 

CHOU FLEUR ROTI  AU ZAATAR
Sauce yaourt Tahina / Ciboulette / Paprika fumé 

 9 € P L A T S

                              GNOCCHIS AU CHORIZO FORTE 
                          Tomate / Pesto de Pistache / Pistache

                           18 €

GNOCCHIS BURRATA DELLA MAMMA
Stracciatella / Tomate / Basilic

19 €        

                              GNOCCHIS AU GORGONZOLA  
                          Parmesan / Paprika fumé / Noix de cajou 

                             17 €

BRIE PASTEURISÉ À LA TRUFFE D’ÉTÉ* 
Brie  / Crème de truffe /  Pignons de pin / Roquette

9 €

BROWNIE PICASSO ÉCLATS DE NOIX ET NOISETTES  
Caramel beurre salé / Glace stracciatella 

         9 €

PAIN PERDU DE MON ENFANCE / CARAMEL BEURRE SALÉ  
Pain brioché / Crème glacée / éclats noisettes 

   9 €

FROMAGE /  DESSERT

TATAKI DE SAUMON & REDUCTION DE SOJA
Graine de Sésame / Chips vitelotte / Pickles / Roquette

12 €

KEFTA DE BOEUF 
Sauce Tomate / Épices / Zaatar

 9 €

conseil 2/personne
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                CAMEMBERT ROTI 
            INFUSÉ À LA TRUFFE D’ÉTÉ

                 12 €
             
         

PLATEAU FROMAGE
Sélection du moment / Salade Pignons de pin Torréfiés / chips vitelotte 

 12 €

PATATAS BRAVAS CHORIZO FORTE
Sauce Yomate Maison / Herbe

 8 €

FRITES DE PATATE DOUCE AU FOUR
Parmesan / Cheddar / Épices

 9 €

attention c’est chaud

Toto a des origines Italienne

douceur du soir



BRIE À LA TRUFFE 



BRIE À LA TRUFFE MIXOLOGIE*

* ESPRESSO MARTNI
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COCKTAIL CLASSIQUE 14 cl / 

MOJITO CLASSIQUE ou BASILIC SMASHED MOJITO

9.00 €

  
CAIPIRINHA ORIGINAL

9.00€

                   
SPRITZ

9.00 €

              MOSCOW MULE - LONDON MULE - JAIMAICAINE MULE - MARSEILLE MULE

11.00 €
                                        

GIN TONIC

11.00 €

VIRGIN MOJITO

7.00 € 

        COCKTAILS SIGNATURE  14 CL 12.00 €                  
              

 
EL GREGO 

Purée de framboise   Fruit de la passion   proseco    sucre doré   Passoa 

CAIPIRINHNA PASSION ou CAIPIRINHNA FRAMBOISE
Cachaca  purée de Passion ou Framboise  citron  sucre de canne

  
  

PINK MOJITO  ou YELLOW MOJITO
Rhum Havana  menthe  sucre de canne  citron vert  purée de framboise ou Passion

HIBISCUS  MOJITO 
Rhum   menthe   sucre de canne   citron vert   Fleur d’Hibiscus 

GIN TO HIBISCUS 
Gin  Tonic  Fleur d’Hibiscus 

   
GIN TO PASSION ou GIN TO FRAMBOISE 
Gin  Tonic  Sirop de Passion ou Framboise

SAINT GERMAIN BASILIC SMASHED  ( NEW )
 Liqueur de fleurs de Sureau & Vodka   Proseco   Basilic Frappé  Concombre 

 

SAINT GERMAIN BATIGNOLLES CLASSIQUE
Liqueur de fleurs de Sureau   Proseco   Badoit 

EL BASIL BASILIC ( NEW )
Tequila  Basilic  Citron Vert Ginger Ale

 ITALICUS ( NEW )
Liqueur de Bergamote   Proseco   Badoit

MARGARITA  ( NEW )
Tequila   Triple sec  Citron vert  Sel 

C
AR

TE
 NOV 2021



POUILLY- FUMÉ



VINS PRESSION NATURE ( REDUIT EN  SULFITE )

Vous l’aurez sans doute remarqué nous n’avons pas de bouteille mais des
tireuses pression en laiton .

Cette démarche défend des produits 
de grandes qualités, issus d’agriculture Francaise et éco-responsables.

Ainsi ses fûts nous permettent de vous offrir des vins dit « brut de cuve » de 
viticulture exclusivement Francaise et réduit en sulfites .

Blanc /      14cl  75cl               

Chardonnay VDF ( fruité )    6.00 €  25.00 €
Sauvignon                            7.00 €                 28.00 € 
Pouilly Fumé AOC                8.00 €                 30.00 €           
                
Rosé /

Rosé Méditerannée VDF 6.00 €  25.00 €            

Rouge /

Pinot noir VDF                 6.00 €               25.00 € 
Syrah                                  7.00 €                  28.00 €
                                          

BIERE BELGE

Mell's Brau est une bière blonde au goût frais et détonnant. 
Elle développe une amertume un peu arrondie et une sensation d'écorce boisé.

Pression Mell’s Brau Blonde  25 cl                                           
Pression Mell’s Brau Blonde  50 cl                                           

SOFT

Coca Cola 25cl / Théa glacé 33cl 
Théa glacé à l’hibiscus                                                                                         
Badoit & citron                                       
Tonic / Ginger 33cl                 

4.00 €
8.00 €

5.00 €
6.00 €
5.00 €
5.00 €

6.00 €
35.00 €
4.00 €
2.00 €
5.00 €

 
  Verre de Proseco 14cl                                                              
  Bouteille de Proseco 75 cl 
  Ricard 3cl                                                                                   
  Café
  Shoot 
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des plats peuvent etre en rupture , victimes de leur succes   
* Truffe d’été Aestivum / Prix TTC / Service inclus

   ( liste des allergènes sur demande )

 PRIX TTC / SERVICE INCLUS 



BATIGNOLLES
COMEDY

CLUB 

RIGOLER - BOIRE - MANGER
TOUT LES VENDREDI À 21H

( SUR RÉSERVATION UNIQUEMENT )



GNOCCHIS
GORGONZOLA


