
Nos petites assiettes

Piquillo /
Paleron de boeuf / Vadouvan              12.00€

Carottes fanes /
Crumble de parmesan / Oeuf poché /             14.00€ 
Pesto ail des ours / Chips de canard 

Tajine de cochon /
Raz el hanout / Olives / pois chiche/              14.00€
Citron confit / Pickles 

Tataki de canard /
Salsa verde / Patate douce / Granny smith              14.00€

Gyoza /
Pak choï / Noix du brésil / Ail noir / Paprika Fumé            12.00€

Cordon bleu /
Jambon de pays / Bleu d’auvergne /              12.00€ 
Pousse d’épinard 

Ceviche de gambas /
Passion / Pop-corn cumin               14.00€

Saumon gravlax /
Liqueur de romarin / Citron caviar               12.00€
Shot vodka Beluga               +4.00€

Burrata / 
Orange / Grenade / Pistache / Betterave             14.00€

 Supp. huile de Truffe                     2.00€ 
 Supp. purée de truffe 5%                               4.00€

Oeuf « Bio » cocotte /
Pico de gallo / Salata / Poitrine fumé             10.00€

Humouss /
Pois chiche / Tahin / Cumin / Pain kabyle                                 10.00€

Guacamole à la fourchette /                    10.00€
Avocats / oignons / poivrons / piments / tomates / citrons

Desserts

Mi-cuit chocolat / 
Valhrona / Guanaja 70% / Crème glacé               9.00€

Mon « Coco » /
Crumble coco / Ganache mangue / 
Mousse légére à la vanille /               11.00€
Insert mangue infusé au poivre de Sichuan

« Inception Love » /
Tartelette / Brunoise de poire au gingembre /
Passion curd acidulée / Crémeux mascarpone /            11.00€
Mousse légére à l’eau de rose

Vins pression « naturels »

Vous l’aurez sans doute remarqué nous n’avons pas de bouteille mais des
tireuses pression en laiton .

Cette démarche défend des produits 
de grandes qualités, issus d’agriculture biologique et éco-responsables.

Ainsi ses fûts nous permettent de vous offrir des vins dit « brut de cuve » de 
viticulture exclusivement Francaise et sans ajout de sulfites .

Blanc /      14cl  50cl                75cl

Chardonnay VDF  7.00€  25.00€              35.00€
Côte du Rhône  9.00€  28.00€            38.00€

Rosé /

Rosé Méditerannée VDF 7.00€  25.00€            35.00€

Rouge /

Pinot noir VDF              7.00€              25.00€                35.00€
Côte du Rhône              9.00€              28.00€            38.00€

Cocktails /

Mojito                   9.00€
Spritz                   9.00€
Cosmopolitan                  9.00€
Moscow Mule                 11.00€
Pornstar Martini                              11.00€
Gin Tonic                11.00€
Cocktail signature « un brin de folie »                           11.00€

Bières /

Bière Brooklyn lager 35,5 cl                8.00€
Bière Brewdog pression punk IPA 25 cl                            4.50€
Bière Brewdog pression punk IPA 50 cl                            9.00€

Softs / 

Fritz cola bio vegan                 6.00€
Jus de fruit de la Maison Meneau
Myrtille / Pomme                               6.00€
Badoit 50 cl                  6.00€
Evian 50 cl                           6.00€
London essence 20 cl 
Tonic / Ginger                  6.00€ 

MENU DE SAISON

Les conseils de Toto : Pour une faim modérée, 2 plats / personne, ça ira !

Réservation / privatisation sur 
www.cheztotobatignolles.com ou 01 42 68 04 41

Prix service compris


